


1. Календарный учебный график
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Обозначения:

 - Экзаменационные сессии
 - Каникулы
 - Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья)
 - Занятия отсутствуют

 - Учебная практика
 - Производственная практика
 - Научно-исследовательская работа

 - Теоретическое обучение
 - Преддипломная практика
 - Защита выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты



2. Сводные данные по бюджету времени

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5 Всего1 сем. 2 сем. Всего 3 сем. 4 сем. Всего 5 сем. 6 сем. Всего 7 сем. 8 сем. Всего 9 сем. 10 сем. Всего
Теоретическое обучение (недели) 13 2/3 19 1/6 32 5/6 17 2/3 15 1/3 33 17 2/3 15 1/3 33 17 2/3 15 1/3 33 17 2/3 7 2/3 25 1/3 157 1/6

Э Экзаменационные сессии (недели) 3 3 6 4 1 5/6 5 5/6 3 2 5/6 5 5/6 3 2 5/6 5 5/6 3 2 5/6 5 5/6 29 1/3
К Каникулы (календарные дни) 50 50 7 43 50 14 36 50 14 36 50 54 54 254
У Учебная практика (недели) 4 4 4
П Производственная практика (недели) 4 4 4 4 8

Пд Преддипломная практика (недели) 7 1/3 7 1/3 7 1/3

Д

Защита выпускной квалификационной
работы, включая подготовку к 
процедуре защиты и процедуру 
защиты (недели)

4 4 4

*
Нерабочие праздничные дни (не 
включая воскресенья) (календарные 
дни)

8 5 13 8 5 13 8 5 13 8 5 13 8 5 13 65

Продолжительность курса 
(календарные дни) 126 211 337 168 197 365 168 197 365 168 197 365 154 211 365 1797

Объем программы (з.е.) 24 27 51 27 19 46 17 23 40 21 27 48 17 38 55 240



Соответствие недель и дат по годам обучения*

Академический 
год

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

2020-2021
01 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 01 08 15 22 01 08 15 22 29 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 

05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 06 13 2 27 06 13 20 27 03 10 17 24 01 08 15 22 29 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 31 

2021-2022
01 06 13 20 27 04 11 18 25 01 08 15 22 29 06 13 20 27 03 10 17 24 31 07 14 21 28 07 14 21 28 04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 27 04 11 18 25 01 08 15 22 

04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 27 04 11 18 25 01 08 15 22 29 05 12 19 26 05 12 19 26 02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 31 

2022-2023
01 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 06 13 20 27 06 13 20 27 03 10 17 24 01 08 15 22 29 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 

03 10 17 24 01 08 15 22 29 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 28 04 11 18 25 04 11 18 25 01 08 15 22 29 06 13 20 27 03 10 17 24 01 08 15 22 29 05 12 19 31 

2023-2024
01 04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 27 04 11 18 25 01 08 15 22 29 05 12 19 26 04 11 18 25 01 08 15 22 29 06 13 20 27 03 10 17 24 01 08 15 22 29 05 12 19 

02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 27 03 10 17 24 02 09 16 23 30 06 13 20 27 04 11 18 25 01 08 15 22 29 06 13 20 27 03 10 17 31 

2024-2025
02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 02 09 16 23 30 06 13 20 27 03 10 17 24 03 10 17 24 31 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 

07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 07 14 21 28 04 11 18 25 01 08 15 22 01 08 15 22 29 05 12 19 26 03 10 17 24 31 07 14 21 28 05 12 19 26 02 09 16 23 30 

*Осуществление образовательной деятельности по образовательной программе в нерабочие праздничные дни не проводится.



3. План учебного процесса

Индекс
Наименование блоков, 
дисциплин (модулей)

Формы промежуточной 
аттестации (семестры)
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ня
ти

я

Недель в семестре

13 2/3 19 1/6 17 2/3 15 1/3 17 2/3 15 1/3 17 2/3 15 1/3 17 2/3 7 2/3

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

Б1 Блок 1. Дисциплины (модули) 205 7708 992 398 322 272 6305 411
Б1.Б Обязательная часть (базовая) 97 3492 398 186 72 140 2892 202

Б1.Б.1 История 1 1 3 108 10 4 0 6 89 9
4

  0   6
 89   9

Б1.Б.2 Философия 3 3 3 108 10 4 0 6 89 9
4

  0   6
 89   9

Б1.Б.3 Иностранный язык 3 1, 2 1, 2, 3 7 252 24 0 0 24 211 17
0

  0   6
 62   4

0
  0   8
 60   4

0
  0  10
 89   9

Б1.Б.4 Экономика 3 3 4 144 14 8 0 6 121 9
8

  0   6
121   9

Б1.Б.5 Математика 2 1, 3 1, 2, 3 8 288 34 16 0 18 237 17
4

  0   4
 60   4

8
  0   8
119   9

4
  0   6
 58   4

Б1.Б.6 Физика 3 1, 2 1, 2, 3 9 324 34 14 8 12 273 17
4

  4   4
 92   4

4
  4   2
 94   4

6
  0   6
 87   9

Б1.Б.7 Информатика 2 1 1, 2 6 216 24 8 16 0 179 13
4

  8   0
 92   4

4
  8   0
 87   9

Б1.Б.8 Основы общей и 
неорганической химии 1 1 4 144 14 6 8 0 121 9

6
  8   0
121   9

Б1.Б.9 Органическая химия 2 2 5 180 20 12 8 0 151 9
12

  8   0
151   9

Б1.Б.10 Биохимия 4 3 3, 4 6 216 26 14 12 0 177 13
8

  6   0
 90   4

6
  6   0
 87   9



Б1.Б.11 Инженерная и 
компьютерная графика 1 1 4 144 14 6 0 8 121 9

6
  0   8
121   9

Б1.Б.12 Прикладная механика 2 3 3Р 2 5 180 24 12 0 12 143 13
6

  0   6
 87   9

6
  0   6
 56   4

Б1.Б.13 Электротехника и 
электроника 5 5 3 108 14 6 8 0 90 4

6
  8   0
 90   4

Б1.Б.14 Безопасность 
жизнедеятельности 4 4 3 108 14 6 4 4 90 4

6
  4   4
 90   4

Б1.Б.15 Физическая культура и 
спорт 2 2 72 4 4 0 0 64 4

4
  0   0
 64   4

Б1.Б.16 Политология 10 10 2 72 12 8 0 4 56 4
8

  0   4
 56   4

Б1.Б.17 Правоведение 9 9 2 72 12 8 0 4 56 4
8

  0   4
 56   4

Б1.Б.18 Физическая и коллоидная 
химия 3 3 4 144 18 10 8 0 117 9

10
  8   0
117   9

Б1.Б.19 Психология личности 6 6 2 72 8 8 0 0 60 4
8

  0   0
 60   4

Б1.Б.20 Русский язык и культура 
речи 2 2 3 108 12 0 0 12 92 4

0
  0  12
 92   4

Б1.Б.21 Безопасность сырья и 
пищевых продуктов 7 7, 7 5 180 20 10 0 10 151 9

10
  0  10
151   9

Б1.Б.22 Экология 9 9 3 108 16 10 0 6 88 4
10

  0   6
 88   4

Б1.Б.23 Биология 2 2 2 72 10 6 0 4 58 4
6

  0   4
 58   4

Б1.Б.24 Тепло- и хладотехника 4 4 2 72 10 6 0 4 58 4
6

  0   4
 58   4

Б1.В Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений (вариативная) 108 4216 594 212 250 132 3413 209

Б1.В.1
Биотехнологические основы
переработки растительного 
сырья

3 3 3 108 22 6 16 0 82 4
6

 16   0
 82   4

Б1.В.2 Пищевая микробиология и 
основы санитарии 5 4 4, 5 6 216 42 12 30 0 161 13

4
 10   0
 54   4

8
 20   0
107   9



Б1.В.3
Общие принципы 
переработки растительного 
сырья

1 1 3 108 20 8 12 0 84 4
8

 12   0
 84   4

Б1.В.4 Химия сырья и пищевых 
систем 5 5 4 144 24 10 12 2 111 9

10
 12   2
111   9

Б1.В.5 Инженерные основы 
пищевых технологий 6 5 6П 5 8 288 34 8 16 10 241 13

4
  8   4
 88   4

4
  8   6
153   9

Б1.В.6 Проектирование продуктов 
питания 7 7 4 144 14 6 8 0 121 9

6
  8   0
121   9

Б1.В.7 Реология пищевых 
продуктов 4 4 3 108 18 4 0 14 86 4

4
  0  14
 86   4

Б1.В.8 Тара, упаковка и хранение 
пищевой продукции 8 8 3 108 18 8 10 0 86 4

8
 10   0
 86   4

Б1.В.9
Обогащение продуктов 
питания биологически 
активными веществами

8 8 3 108 18 10 8 0 86 4
10

  8   0
 86   4

Б1.В.10 Мойка и дезинфекция на 
пищевом предприятии 7 7 3 108 14 6 8 0 90 4

6
  8   0
 90   4

Б1.В.11
Системы менеджмента и 
управление качеством 
пищевой продукции

6 6 4 144 18 10 0 8 117 9
10

  0   8
117   9

Б1.В.12

Стратегический 
менеджмент и оценка 
рисков пищевого 
предприятия

8 8 3 108 12 6 0 6 92 4
6

  0   6
 92   4

Б1.В.13 Технология напитков 7 5, 6 7П 5, 6 10 360 74 22 36 16 269 17
8

 12   8
 76   4

8
 12   8
 76   4

6
 12   0
117   9

Б1.В.14 Технология продуктов 
питания 10 8, 9 10П 8, 9 9 324 58 22 28 8 249 17

6
  8   0
 54   4

8
  8   4
 84   4

8
 12   4
111   9

Б1.В.15 Проектирование 
предприятий отрасли 10 10П 4 144 20 10 10 0 115 9

10
 10   0
115   9

Б1.В.16 Дегустационный анализ 
пищевых продуктов 8 8 3 108 12 4 8 0 92 4

4
  8   0
 92   4

Б1.В.ДВ Дисциплины (модули) по выбору 35 1260 168 60 48 60 1027 65

Б1.В.ДВ.1.1

Технология и 
промышленное 
использование ферментных 
препаратов

9 9 4 144 20 8 0 12 115 9
8

  0  12
115   9



Б1.В.ДВ.1.2
Технология дрожжей и 
культур промышленных 
микроорганизмов

9 9 4 144 20 8 0 12 115 9
8

  0  12
115   9

Б1.В.ДВ.2.1 Организация малых 
пищевых производств 7 7 3 108 12 6 6 0 92 4

6
  6   0
 92   4

Б1.В.ДВ.2.2 Крафтовые технологии 7 7 3 108 12 6 6 0 92 4
6

  6   0
 92   4

Б1.В.ДВ.3.1 Пищевая комбинаторика 8 8 4 144 18 6 12 0 117 9
6

 12   0
117   9

Б1.В.ДВ.3.2
Производство продуктов 
питания с заданными 
свойствами

8 8 4 144 18 6 12 0 117 9
6

 12   0
117   9

Б1.В.ДВ.4.1
Экспертиза продуктов 
питания из растительного 
сырья

10 10 4 144 16 4 12 0 119 9
4

 12   0
119   9

Б1.В.ДВ.4.2
Современные методы 
экспертизы сырья и 
продуктов питания

10 10 4 144 16 4 12 0 119 9
4

 12   0
119   9

Б1.В.ДВ.5.1
Аппаратурно-
технологическое оснащение 
предприятий отрасли

8 7 7, 8 5 180 30 12 0 18 137 13
6

  0  10
 52   4

6
  0   8
 85   9

Б1.В.ДВ.5.2
Автоматизированные 
поточные технологические 
линии

8 7 7, 8 5 180 30 12 0 18 137 13
6

  0  10
 52   4

6
  0   8
 85   9

Б1.В.ДВ.6.1
Организация 
производственного 
контроля

10 10 4 144 20 8 8 4 120 4
8

  8   4
120   4

Б1.В.ДВ.6.2
Химико-технологический 
контроль на предприятиях 
пищевой промышленности

10 10 4 144 20 8 8 4 120 4
8

  8   4
120   4

Б1.В.ДВ.7.1
Бережливое производство и 
логистика пищевого 
предприятия

6 6 3 108 14 4 0 10 90 4
4

  0  10
 90   4

Б1.В.ДВ.7.2
Менеджмент 
технологических потоков и 
внутреннее аудирование

6 6 3 108 14 4 0 10 90 4
4

  0  10
 90   4

Б1.В.ДВ.8.1
Анализ отраслевых рынков, 
нейминг и брендирование 
пищевой продукции

9 9 5 180 24 8 0 16 147 9
8

  0  16
147   9

Б1.В.ДВ.8.2

Маркетинговые 
исследования и 
продвижение 
инновационных продуктов 
питания

9 9 5 180 24 8 0 16 147 9
8

  0  16
147   9



Б1.В.ДВ.9.1 Утилизация отходов 
пищевых производств 10 10 3 108 14 4 10 0 90 4

4
 10   0
 90   4

Б1.В.ДВ.9.2 Организация безотходных 
производств 10 10 3 108 14 4 10 0 90 4

4
 10   0
 90   4

Б1.В.ЭФ Элективные дисциплины (модули) по 
физической культуре и спорту 0 328 8 0 0 8 304 16

Б1.В.ЭФ.1.1 Спортивное 
совершенствование

3, 4, 5,
6 0 328 8 0 0 8 304 16

0
  0   2
 75   4

0
  0   2
 75   4

0
  0   2
 77   4

0
  0   2
 77   4

Б1.В.ЭФ.1.2 Физическое воспитание 3, 4, 5,
6 0 328 8 0 0 8 304 16

0
  0   2
 75   4

0
  0   2
 75   4

0
  0   2
 77   4

0
  0   2
 77   4
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Объем в неделях

Б2 Блок 2. Практики 29 1044 28 1016
Б2.Б Обязательная часть (базовая) 0 0 0 0
Б2.Б.У Учебная практика 0 0 0 0
Б2.Б.П Производственная практика 0 0 0 0

Б2.В Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений (вариативная) 29 1044 28 1016

Б2.В.У Учебная практика 6 216 2 214 4 н

Б2.В.У.1

Практика по получению 
первичных профессиональных 
умений и навыков, в том числе 
первичных умений и навыков 
научно-исследовательской 
деятельности

4Д 6 216 2 214 4 н 4 н

Б2.В.П Производственная практика 23 828 26 802 15 1/3 н

Б2.В.П.1

Практика по получению 
профессиональных умений и 
опыта профессиональной 
деятельности (в том числе 
технологическая практика)

6Д 6 216 2 214 4 н 4 н

Б2.В.П.2 Технологическая практика 8Д 6 216 2 214 4 н 4 н
Б2.В.П.3 Преддипломная практика 10Д 11 396 22 374 7 1/3 н 7 1/3 н

О
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 з.
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С
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(ч
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ы

)

Объем в неделях

Б3 Блок 3. Государственная итоговая 
аттестация 6 216 4 212



Б3.Б Обязательная часть (базовая) 6 216 4 212

Б3.Б.1
Защита выпускной квалификационной работы, 
включая подготовку к процедуре защиты и 
процедуру защиты

6 216 4 212 4 н 4 н

Объем программы
(без учета элективных дисциплин (модулей) по физической культуре и спорту)

240 8640

Объем программы, реализуемый за один учебный год в з.е. 51 46 40 48 55
Объем контактной работы обучающегося с преподавателем
(не включая часы по элективным дисциплинам (модулям) по физической культуре и 
спорту) 

1256

% занятий лекционного типа от общего количества часов 
аудиторных занятий в целом по Блоку 1 40.12

Формы промежуточной аттестации
(без учета элективных дисциплин (модулей) по физической культуре и спорту)
Экзамены 27 3 4 5 1 2 2 3 2 2 3
Зачеты 38 5 5 4 4 3 3 3 5 3 3
Зачеты с оценкой 4 1 1 1 1
Курсовые проекты 4 1 1 2
Курсовые работы 1 1
Контрольные работы 60 8 8 8 5 5 4 6 7 5 4

Набор профессиональных компетенций соответствует следующим видам профессиональной деятельности, на которые ориентирована программа бакалавриата: производственно-
технологическая, организационно-управленческая, расчетно-проектная.

Базовая часть Блока 1 в з.е. 97 47.32% от объема Блока 1

Вариативная часть Блока 1 в з.е. 108 52.68% от объема Блока 1

в т.ч. дисциплины (модули) по выбору в з.е. 35 32.41% от объема вариативной части



4. Факультативные дисциплины (модули)

Индекс
Наименование блоков, 
дисциплин (модулей)

Формы промежуточной 
аттестации (семестры)
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од
ул

ей
) в

 з.
е.

Трудоемкость учебных занятий
(в академических часах) Распределение трудоемкости по периодам обучения

Э
кз

ам
ен

ы

За
че

ты
 (Д

-з
ач

ет
ы

 с
 

оц
ен

ко
й)

К
ур

со
вы

е 
пр

ое
кт

ы
 –

 П
,

ку
рс

ов
ы

е 
 р

аб
от

ы
 –

 Р

Ра
сч

ет
ны

е 
за

да
ни

я,
К

он
тр

ол
ьн

ы
е 

ра
бо

ты

В
се

го

Контактная аудиторная 
работа СРС Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

В
се

го

Л
ек

ци
и

Занятия 
семинарского 

типа

В
 с

ем
ес

тр
е

В
 п

ер
ио

д 
пр

ом
еж

ут
оч

но
й

ат
те

ст
ац

ии

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Л
аб

ор
ат

ор
ны

е 
ра

бо
ты

П
ра

кт
ич

ес
ки

е 
за

ня
ти

я

Недель в семестре

13 2/3 19 1/6 17 2/3 15 1/3 17 2/3 15 1/3 17 2/3 15 1/3 17 2/3 7 2/3

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

ФТД Факультативные дисциплины 4 144 16 2 0 14 120 8

ФТД.1 Социологические методы 
при анализе рынков 4 2 72 8 0 0 8 60 4

0
  0   8
 60   4

ФТД.2 Создание функциональных 
продуктов питания 8 2 72 8 2 0 6 60 4

2
  0   6
 60   4


